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Carl Hansen: - De fire .mm_wm_mwm_.mmm _:.:;m_. under _uﬂzxmr xo:.:rm_. fra samme mEmmr.m..:.Bm... De er fra omkring ._mNo,. og i _"E:n,_m: star t_.mmm_._ fra den-

gang, nemlig 9,50 kroner. S& folk kgber ikke bare en krukke, de kgber ogsa en historie. Prisen er i dag 390 kroner.

u vinder de lokale
producenter frem

FAKTA

Messe: Sydvestjy-
ske gardbutikker og Sydvestjyske Gardbutikker og Kunsthandvzerk
kunsthédndvaerk vi- . .

e fl t d f=l B ... er en netvaerkssammenslutning af gardbutikker, der har
ste 1laget mea 1eel- forpligtet hinanden i et feellesskab, der stér inde for kvalitet og

les messe i Medius
Holsted. Stor inte-
resse for historien
bag produkterne.

Af Karen Skovbjerg
TIf. 7211 4257, ksk@jv.dk
Foto: Orla Lund

HOLSTED: Her og nu geelder
det neerhed, konstaterer Bo
Vonsbak, Holsted Landhan-
del, mens han skeenker
smagsprgver pa mosten,
presset af bler fra egen ha-
ve pa sgndagens messe for
sydvestjyske gardbutikker
og kunsthandveerk i Medius
Holsted.

Bo Vonsbzk blander ikke zblerne i sin =.,6mn.
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mm bliver

most noget ganske forskelligt fra zble til ble.

- De sidste ar har det nor-
diske kekken veeret i fokus.
Nu handler det om neerhed.
Ravarerne skal veere dyrket
her og nu. »Hvordan har dy-
rene det?« spgrger kunder-
ne. De vil have historien bag
produktet. Derfor moster
jeg ablesorterne hver for

sig. Klaus Meyer vil jo gerne
blande dem, men jeg kan
bedst lide, at det enkelte
xble smager igennem. Sa
bliver most noget ganske
forskelligt fra a&ble til able,
fastlar Vonsbaek.

Og en smagsprgve doku-
menterer forskellen pa mo-

viden. Adresser findes pa sammenslutningens 24 gardbutikker

oog vaerksteder findes info@sydvestjyskegaardbutikker.dk

sten fra den fine Filippa og
den mere tyktflydende og
sgdmefyldte Ribston, stam-
moder til Cox Orange.

Ved hans side skarer Bor-
ge Andersen smagsprover
pa poglse fra far slagtet i
mandags, mens Laila Frede-
riksen skiver smagspraver
af oste fra det lille mejeri i
Jernved. Ogsa her noteres
en stigende interesse for de
lokale produkter.

Folk vil have historien bag
produktet, de vil have ting
med err historie, og de karer

gerne langt for at fa det,
konstaterer ogsa Carl Han-
sen, somi 34 ar har arbejdet
med antikviteter og gamle
mgbler i Bobgl.

— De unge gar typisk efter
tiden fra 1950 og frem. Teak
og keramik af den slags,
som de husker fra deres
bedsteforaeldre, mens de
®ldre over 50 gar efter gam-
le ting med et par hundrede
arpabagen. Vi szelger meget
over nettet, ja, faktisk det
meste, sa folk kommer lang-
vejs fra, siger Carl Hansen.




